
BURRATA Mozzarella crémeuse roquette parmesan 8.00

ARTICHAUTS GRILLES à l’huile roquette parmesan 8.00

Legumi alla grigia poivron, courgette aubergine grillés focaccia maison 10.00

Mozzarella di bufala boule de 125grs de mozzarella sur salade de tomates basilic 10.00

Parme jambon de parme affiné 24 mois focaccia maison 10.00

Saumon fumé et ses toasts 13.00

Manzo fines tranches de bœuf câpres roquette et copeaux de parmesan Petit 10.00
Grand 18.00

Niçoise thon sur salade haricots verts poivrons tomate Œuf dur anchois olive 13.00

Antipasti misto légumes grillés boule de mozzarella di bufala roquette 14.00

Di capri crottin de chèvre rôti sur toast mesclun roquette courgettes & poivrons grillés tomates 14.00

Caesar salade romaine croûtons copeaux de parmesan filet de poulet sauce Caesar 14.00

Melon à l’italienne melon roquette copeaux de parmesan et jambon de parme 16.00
Servis uniquement en saison

Classique buns sauce, steak haché provolone oignon tomate cornichons salade 14.00

Gorgonzola buns sauce, steak haché 100% bœuf fromage oignon tomate cornichons salade 16.00

Di pollo buns sauce, poulet panné chèvre et miel tomate oignon salade 16.00

Italien buns sauce, steak haché légumes grillés provolone oignon, tomate cornichons salade 16.00

Pavé de saumon grillé pâtes sauce napolitaine et caponata 19.00

Escalope de veau milanaise (panée) pâtes sauce napolitaine 19.00

Escalope de Veau au citron sauce crème citron, linguine 21.00

Ingrédient supplémentaire (legumes pates frites 5€ / salade 2€)

Notre pâte à pizza est préparée avec des farines italiennes de premier choix

Son long processus de maturation garanti saveur et légèreté

Margherita sauce tomate mozzarella olive basilic frais 11.00

Regina sauce tomate mozzarella champignons jambon blanc origan 14.00

L’orientale sauce tomate mozzarella merguez poivrons ognons œuf origan 14.00

Calzone soufflée sauce tomate mozzarella jambon blanc œuf origan 14.00

Napolitaine sauce tomate mozzarella câpres anchois olive 14.00

Tonno sauce tomate mozzarella thon œuf persillade 14.00

Campione sauce tomate, mozzarella, champignons viande haché œuf origan 14.50

Diavola sauce tomate, mozzarella, oignons, spianata, calabre 15.00

4 Stagioni sauce tomate, mozzarella, jambon, artichaut, poivrons champignons olive 15.00

Capriciosa sauce tomate, mozzarella, spianata, jambon champignons o 15.00

Végétarienne sauce tomate, mozzarella, champignons, oignons légumes grillés artichaut 15.00

Di Parma sauce tomate jambon de parme mozza, tomates cerise et roquette après cuisson 16.00

Di Pollo crème fraîche moutarde à l’ancienne mozzarella fior di latte champignons filet de poulet 15.00

Paysanne crème fraîche mozzarella fior di latte oignons champignons œuf lardons origan 15.00

Quattro formaggi crème fraîche mozzarella fior di latte gorgonzola chèvre parmesan 15.00

Chèvre miel crème fraîche mozzarella fior di latte chèvre après cuisson miel roquette datterino 15.00

Salmone crème fraîche mozzarella fior di latte après cuisson roquette datterino saumon fumé 16.00

Ingrédient supplémentaire 2€ (sauf saumon fumé, jambon de parme 5€)

A emporter remise de 2€ sur toutes nos pizzas



Penne tomate basilc & burrata mozzarella crémeuse sauce tomate 16.00

Penne primavera sauce tomate & légumes de saison 14.00

Penne alla Bolognaise sauce tomate & viande 100% Bœuf 14.00

Linguine al Gorgonzola crème fraîche gorgonzola

14.00

Linguine aux deux Saumons crème fraîche saumon frais noix de 16.00

Muscade après cuisson saumon fumé

Linguine ai due funghi crème fraîche champignons de paris & cèpes 16.00

Linguine pesto alla Genovese huile d’olive basilic pignons pecorino ail 14.00

Lasagne Bolognaise sauce Bolognaise 100% Bœuf, béchamel 16.00

Mi cuit au chocolat et sont caramel au beurre salé 7.50

Panna cotta et son coulis fruits rouge ou caramel 7.50

TIRAMISU 7.50

Gelée d’agrumes coulis de fruits rouges 7.50

Crumble aux pommes et son pot de crème fraîche 7.50

Mousse au chocolat 7.50

Crème brûlée à la vanille bourbon 7.50

Café goloso café assorti de 3 mignardises 8.50

Glaces artisanales

Coupe 1 boule 3€ Coupe 2 boules 5,50 Coupe 3 boules 8,00

TABLEAU DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE

Café 2,50

Demi pression 25 cl 4,50

Bière bouteille 33 cl 6,50

Jus de fruits 20 cl 4, 70

Coca Cola 33cl 4,70

Quart Vittel 25 cl 4,70

Ricard 4cl 5,00

Kir vin blanc 14 cl 4,50

Montepulciano d’Abruzzo DOC Verre de 14 cl 4,50

Lambrusco amabile DOC (Emilie Romagne) Frizante Bouteille 75 cl 19,00

Frascati Superiore DOC (Latium) Bouteille 75cl 23,00

www. danielicaffe.com contact@danielicaffe.com

01 48 08 02 66 https://danielicaffe.com

LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES



PRIX NET EN EURO

MMMMMMMMMMMMMM


